
O WARSAW BUBBLES DAY 

W programie dla branży HORECA 11 warsztatów w cenie biletu oraz degustacje przy stoiskach producentów. 
Dla Klientów indywidualnych 7 spotkań z ekspertami i otwarte degustacje najważniejszych szampańskich 
marek. 

Zapraszamy na fascynującą podróż po wyjątkowym świecie szampana. Warsztaty i degustacje, przybliżą 
historię domów szampańskich, tajniki metody tradycyjnej, szampański foodpairing, style wybranych 
producentów oraz inspiracje płynące z poszerzenia szampańskich horyzontów. W panelach będzie 
mogła wziąć udział ograniczona liczba osób, dlatego nasi konsultanci będą z Państwem w kontakcie, by 
potwierdzić Państwa obecność podczas warsztatów.

22 WRZEŚNIA 2017
DOM TOWAROWY BRACIA JABŁKOWSCY

UL. BRACKA 25, WARSZAWA

WEŹ UDZIAŁ  
W SZAMPAŃSKICH WARSZTATACH  
PODCZAS WARSAW BUBBLES DAY 

PRELEGENCI 
Eksperci smaku i szampana, znawcy szampańskiego food pairingu i historii bąbelków. 

Ambasadorowie marek, miłośnicy dobrej kuchni i promotorzy nowego podejścia do szampana. 
Przedstawiamy prelegentów Warsaw Bubbles Day

Zarejestruj się już dziś!

Liczba miejsc na warsztatach jest ograniczona.
 

O udziale decyduje kolejność zgłoszeń.

PROFESJONALIŚCI
(branża HORECA)

50 zł

KUP BILET

GOŚCIE INDYWIDUALNI

190 zł
Degustacja 6 szampanów i udział w 1 warsztacie

KUP BILET

Mamy nadzieję, że lubisz nasze newslettery. Jeśli nie, możesz się wypisać: wbd@dom-szampana.pl
Dostajesz tę wiadomość, bo zapisałeś się na newsletter Domu Szampana Sp.z o.o. z siedzibą w Warszawie, ul. Zgoda 11, 

00-018 Warszawa. Firma wpisana jest do rejestru przedsiębiorców Wydział Gospodarczy Krajowego Rejestru Sądowego, KRS 
0000355604; NIP 5252475923 ; REGON 142307375

PARTNERZY

JOSEPH
SEELETSO

WOJCIECH 
BOŃKOWSKI

MACIEJ
JANISZEWSKI

TOMASZ
KOLECKI

JUSTYNA
MITROS

HALINA 
PIASECKA

MONIKA
ŻOŁNIERZAK

ARTUR
MARCULA

DOROTA 
LEWANDOWSKA - DIAS

ERIC
CALZOLARI

BARMANI
WELES

NILS
LACKNER

PROGRAM WARSZTATÓW
22 WRZEŚNIA (PIĄTEK)

PROFESJONALIŚCI

10.45-11.30 Joseph  
Seeletso

Harmonie i dysharmonie 
szampański foodpairing

Sala Pinot Noir

11.40-12.10 Szampańskie klasyki  
tworzenie koktajli na bazie szampana

Weles Cocktail 
Bar

11.40-12.25 Tomasz  
Kolecki

Szampańskie ABC - style, metoda, region Sala Pinot Noir

12.15-13.00 Nils  
Lackner

New ways of champagne  
(warsztat prowadzony w języku angielskim)

Sala Chardonnay

13.10-13.55 Dorota  
Dias-Lewandowska

Oświecenie w kieliszku  
czyli jak szampan zmienił polską kulturę picia

Sala Pinot Noir

13.10-13.55 Justyna Mitros Piękno Perrier-Jouët  
degustacja komentowana

Sala Chardonnay

14.00-14.30 Szampańskie klasyki  
tworzenie koktajli na bazie szampana

Weles Cocktail 
Bar

14.00-14.30 Jaroslaw Kysela,  
Maciej Janiszewski

Vinojet - najbardziej korzystny 
system sprzedaży szampana na kieliszki

Sala Pinot Noir

14.10-14.30 Sedad 
Ramitz

The best Lehmann glasses Sala Chardonnay

15.20-16.00 Wojciech  
Bońkowski

Poszerzanie horyzontu  
czyli nowe style szampana

Sala Pinot Noir

15.20-16.00 Nils 
Lackner

Don’t take champagne too serious  
(warsztat prowadzony w języku angielskim)

Sala Chardonnay

16.00-16.30 Szampańskie klasyki 
tworzenie koktajli na bazie szampana

Weles Cocktail 
Bar

16.30-17.15 Artur  
Marcula

Jakość Gosset degustacja komentowana Sala Pinot Noir

16.30-17.15 Eric 
Calzolari

What makes a great white wine in the champagne? 
(warsztat prowadzony w języku angielskim)

Sala Chardonnay

GOŚCIE INDYWIDUALNI

17.30-18.15 Joseph 
Seeletso

Harmonie i dysharmonie szampański foodpairing Sala Pinot Noir

17.30-18.15 Justyna  
Mitros

Piękno Perrier-Jouët degustacja komentowana Sala Chardonnay

18.25-19.10 Artur  
Marcula

Jakość Gosset degustacja komentowana Sala Pinot Noir

18.25-18.55 Szampańskie klasyki tworzenie koktajli na bazie szam-
pana

Weles Cocktail 
Bar

18.25-18.55 Halina Piasecka,  
Monika Żołnierzak

Szampan i bycie tu i teraz czyli jak praktykując  
Champagne Mindfulness możemy cieszyć się chwilą?

Sala Chardonnay

19.20-20.05 Joseph  
Seeletso

Harmonie i dysharmonie szampański foodpairing Sala Pinot Noir

19.20-20.05 Nils 
Lackner

Don’t take champagne too serious 
(warsztat prowadzony w języku angielskim)

Sala Chardonnay

KUP BILET
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